Gomic

“POPCORN" REJER (“PopCorn”Garnelen)
4 styk - Citron og marinara sauce
LF

TAQUITOS (Chili/Cheese)
2 styk - Avocadocreme, soya yoghurt og lime
DE: 2 Stlick — AvocadoCreme, soya -yoghurt und Limette

Y
LA

MAJSCHIPS
Friterede majschips, avocadocreme, soya yoghurt og lime
DE: Gebratene Maischips, AvocadoCreme, soya -yoghurt und Limette

V LE &

BR®D (Brot)
Skive af MisoBrgd
DE: Scheibe Misobrot
V LF

POMMES

Med 1 valgfri dip
DE: Mit 1 optionalen Dip dazu
GF V LF

EKSTRA DIP +10

P

Born op til 12 ar:
DE: KINDERGERICHTE - Kinder bis 12 Jahre:

Tempura Chicken Nuggets 5 styk (ca 100g)
Ekstra Nuggets
DE: Tempura Chicken Nuggets 5 Stuck (ca 100g), Zusatzliche Nuggets Pro Stuck 6

Tempura FiskeChunks 4 styk (ca 100g)
Ekstra FiskeChunk
DE: Tempura-Fischstlcke 4 Stuck (ca 100 g), Zusatzliche Fischstucke Pro Stuck 8

Borne Wagyu Burger
Bgf, Koji-bolle og ketchup
DE: Steak, Koji Brétchen und Ketchup

Noodles & Tomatsauce

Med Revet granost
DE: Nudeln mit Tomatensof3e Mit geriebenem Bio-Kase von Them

Retterne serveres med Frisk grgnt og Pommes inkl 1 valgfri dip

80

80

50

15

55

80
Pr styk 6

80
Pr styk 8

140

70

DE: Die Gerichte werden mit Frischen Gemuse und Pommes frites serviert inkl. 1 optionalem Dip

| tilfaelde af seerlig diaet eller allergi, er du velkommen til at kontakte vores personale

Allergies? Please ask our Staff - Allergene? Bitte das Personal fragen

'::‘ Refood Element - GF Gluten Free - (GF) Can be Gluten Free - LF Lactose Free - V Vegan



St

MOULE FRITES ca 5009 195
Sake Dampet BlaMusling, med hvidlgg, X.O. Sauce, mix af grgnt, flede og urter.
Pommes og BlackGarlic aioli i spiselig skal

DE: Sake gedampfte blaue Muschel, mit Knoblauch, X.O. So3e, GemUusemischung,
Sahne.

Pommes und BlackGarlic Aioli In einer essbaren Schussel

(GF) &%

+BROD (Brot) +15

STIJERNESKUD (Sternschnuppe) 200/ 230
Tempura-sej, hvidfiskrillette, varmrgget laks og handpillede rejer.

Yuzu-Tartar, tangsalat, rogn og sprgdt noricrumb.

Serveret pa bund af ristet Miso-brgd, salat og tomat. Toppet med citron og skindchips.

Veaelg XL m. Dobbelt Friteret TempuraSej +30 kr.

DE: Tempura Seelachsfilet, Wei3fisch-Rillette, warmgeraucherter Lachs und
handgeschalte Garnelen.

Yuzu-Tartar sauce, Algensalat, Rogen und knusprige Hautchips, noricrumb und
Zitrone.

Serviert auf gerostetem Miso-Brot und Salat.

LF %

FISH N™ CHIPS 180
Tempura-sej chunks drysset med eddikestgv, sprode pommes vendt i eget krydderi.
Frisk salat, kimchi-slaw og tangsalat. Toppet med spredt noricrumb og citron bad.
Yuzu-tartar i spiselig skal.

DE: Frittierte Tempura Seelachs Chunks - knusprige Pommes.
Frischer Salat, Kimchi-slaw und Algensalat. Zitrone und Noricrumb.
Yuzu-Tartar in essbarer Schale.

LF

HUSETS VARMROGET LAKS (Geraucherte Lachs) 190
Ca. 1709, toppet med handpillede rejer, rogn, tangsalat og citron.

Kartoffelsalat, mixet salat, fermenteret mango-salsa, Kimchi-Slaw og friterede
majschips.

Yuzu-Tartar i spiselig skal.

DE: Ca. 170 g, garniert mit handgeschdalten Garnelen, Rogen und Zitrone.
Kartoffelsalat, Gemischtes Salat, fermentierte Mango-Salsa und Sauerkrautsalat.
Yuzu-Tartar sauce in essbarer Schussel

(GF) LF

| tilfaelde af seerlig diaet eller allergi, er du velkommen til at kontakte vores personale
Allergies? Please ask our Staff - Allergene? Bitte das Personal fragen
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Vores “Koji-Brioche” burger-boller er hjemmebagte, lavet p
Skaertoftmalle.

DE: Unsere , Koji-Brioche"-Burgerbrdtchen sind hausgemacht und werden aus Bio-Mehl von
Skeertoftmelle hergestellt.

M|M WAGYU BURGER

Friskhakket Wagyu Okse fra vores lokale leverandgr fra Asserballe Sydals, toppet med
smeltet Aged Havarti og husets pastrami bacon.

Sylt af shiitake m blgde lpg, syltet kinaradise, kimchi fermentret tomat, romaine salat
og drysset med Furikake. Bollen er smurt med vores signatur Kimchi Mayo.

DE: Frisch gehacktes Wagyu-Rindfleisch von unserem lokalen Lieferanten aus Asserballe Sydals,
belegt mit geschmolzenem Aged Havarti-Kase und Pastrami Bacon.

Eingelegter Shiitake mit weichen Zwiebeln, eingelegter Rettich, Kimchi-fermentiert Tomaten und
mit Furikake (Zwiebeln) bestreut. Das Brétchen wird mit Kimchi-Mayo bestrichen.

(GF +15) & Single (1x Bgf 150g) 200
Dobbelt (2x Bgf 300g, 2x Ost) 280

“FRIED" CHICKEN BURGER (Hahnchen) 190
Confiteret let reget kylling Supréme toppet med @koGranOst fra Them.

Romaine salat, kimchi fermentret tomat, syltet kinaradise og drysset med Furikake.
Bollen er smurt med husets Caesar dressing..

DE: Konfiertes, leicht gerauchertes Hihnchen Supréme, garniert mit Bio-GranOst von Them.
Romersalat, leicht gesalzene Tomaten, eingelegte Zwiebeln und mit Furikake bestreut. Das
Brotchen wird mit hausgemachtem Caesar-Dressing bestrichen.

(GF +15) &2

UMAMI BURGER - VEGAN 190
Plantebaseret “Bof”, toppet Sylt af shiitake og blgde Iag, AvocadoCreme..

Romaine salat, Kimchi-slaw og drysset med Furikake.

Bollen er smurt med fermenteret tomat marinara sauce og vegansk mayo.

DE: ,Steak” aus Pilzen und Tomaten, garniert mit Avocadocreme und Kimchi.
Romersalat, leicht gesalzene Tomaten, SourSlaw und mit Furikake bestreut.
Das Brotchen wird mit fermentierter Tomat marinara sauce und veganer Mayo bestrichen.

(GF +15) LF Vv &2

Alle Burgere serveres med pommes med Black Garlic Aioli i spiselig skal
og syltet agurk pa siden.

DE: Alle Burger werden mit Pommes und schwarzem Knoblauch-Aioli in einer essbaren Schussel
serviert

| tilfaelde af seerlig diaet eller allergi, er du velkommen til at kontakte vores personale
Allergies? Please ask our Staff - Allergene? Bitte das Personal fragen
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M|M CAESAR SALAT 170

Crisp romaine salat, husets Caesardressing, @kologisk GranOst fra Them.

Let rgget confiteret kylling supréme og croutons.

DE: Romaine salat, Caesardressing, Bio-Kdse von Them, gerduchertes Confit-Hdhnchen -und
Croutons

(GF) &3

BIBIM NOODLE BOWL - OVO-VEGETARISK (SPICY) 160
ZAgNudler, crips romaine salat, syltede agurker, kimchi, urter og furikake topping.
Syltet kinaradise, fermenteret tomat marinara og kimchi sauce.

DE: Nudeln, knackiger Romersalat, eingelegte Gurken, Kimchi, Krauter und Furikake-Topping.
Eingelegter chinesischer Rettich, fermentierte tomaten marinara und Kimchi-Sauce.

LF O

Tilfgj til din Bowl: (Hinzufiigen)
Let regget confiteret kylling supréme (Hahnchen) +45
Varmrgget laks (Gerducherte Lachs) +50
@koGranOst fra Them (Bio-Kdse von Them) +15

FUNKY BOWLRITO - VEGAN 170
Sticky rice, kimchi-slaw og mixet salat, sylt af shiitake svampe og blgde lgg,
fermenteret mangosalsa, kimchi og syltet kinaradise, toppet med kimchi-mayo,
avocadocreme, Nori og friteret majschips.

DE: Sticky rice, Kimchi Slaw und Salat, eingelegte Shiitake-Pilze, Salat, fermentierte Mango-Salsa
und Kimchi. Eingelegter Chinarettich und Ingwer, Kimchi-Mayo, AvocadoCreme. Belegt mit Nori

und Maischips
GFLFV{}

Tilfgj til din Bowl: (Hinzufligen)
Let r@oget confiteret kylling supréme (Hahnchen) +45
Varmrgget laks (Gerducherte Lachs) +50
@koGranOst fra Them (Bio-Kdase von Them) +15

KIMCHI SLAW 45
Med krydret dressing

DE: Mit wlrzigem Dressing
GFVLF

LILLE MIX AF SALATER (Kleine Salatmischung) 45
Vendt m Urter, dryppet m Ponzu Sauce, toppet m Syltet Gront & Croutons

DE: Mit Krdutern vermischt, mit Ponzu-Sauce betrdufelt, garniert mit eingelegtem Gemduse und Croutons
(GF) VLF

KARTOFFEL SALAT (Kartoffel Salat) 45

Vendt med grgnt og urter

DE: mit Gemusemischung und Krauter
GFV LF

| tilfaelde af seerlig diaet eller allergi, er du velkommen til at kontakte vores personale
Allergies? Please ask our Staff - Allergene? Bitte das Personal fragen
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Sulf~

Dagens Kage m Softice (Kuchen mit Softeis)
Se vores udvalg af kager i montren
DE: Sehen Sie sich unsere Kuchenauswahl am Stand an.

Kaffe & Kage m Softice (Kaffee & Kuchen mit Softeis)
Softice i glas (Softice im Glass)

Regnbuels 3 kugler i glas (RegenbogenEis im Glass)

Stort udvalg af kugle-is (Gro3e Auswah! an Eiskugeln)

Phanks

Aperol Spritz 6 cl Aperol, 6 cl Prosecco, 6 cl Danskvand
Rom & Cola 4 cl Rum

Vodka Juice 4 cl Vodka

Gin & Tonic 4 cl Gin

Espresso Martini 4 cl Vodka, 4 cl Kahlua, 4 cl Espresso

Lumumba Varm Kakao, 4 cl Morgan Rum, flgdeskum

Irish Coffee 4 cl Tullamore

| tilfaelde af seerlig diaet eller allergi, er du velkommen til at kontakte vores personale
Allergies? Please ask our Staff - Allergene? Bitte das Personal fragen
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Phikpelse
Fadol (Bier):

Carlsberg Pilsner, Mellem/ Stor (0,4/ 0,6)
Carlsberg 1883, Mellem/ Stor (0,4/ 0,6)

Flaske®l (FlaschenBier):

Tuborg (0,33)

CarlsbergNordic (Alcohol Frei)

1664 Blanc, Kronenburg (0,33)
Grimbergen Double (0,33)

Erdinger Hefe eller/ oder Alkoholfri (0,5)
Jacobsen IPA (0,33)

Sodavand/ Juice (Sprudel/ Juice):

Lille/ Mellem/ Stor (0,25/ 0,5/ 0,75)

Coca Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta, Lemon
AEble juice og Hyldeblomst saft

Kildevand 0,5l

Husets Vin/ Wein - Hvid, Road eller Rosé:
1 Flaske 0,71
1 Glas

Specials:

Alster/ Radler - Medium/ Gross

Spiritus 3 cl (Spgrg venligst betjening for udvalg)
Weinschorle

Jagermeister Ice Cold 3 cl

Varme drikke/ Heisse Getrianke:

Kaffe - pr. person “Egen Kaffeblanding”
The (Se vores udvalg)

Cafe Latte, Chai Latte eller Cappuccino
Iskaffe

Varm Chokolade m Flpdeskum
Espresso

Americano

54/ 75
54/ 75

35
40
50
50
55
45

37/ 55/ 75

20

255
75

55/ 75

40

49

x4 styk 100

35
30
49
49
50
30
35

| tilfaelde af seerlig diaet eller allergi, er du velkommen til at kontakte vores personale

Allergies? Please ask our Staff - Allergene? Bitte das Personal fragen



